SEIFERTOVA 6, 130 00 Praha 3

www.kredencrestaurant.cz

email : kredencrestaurant@email.cz
tel. 777 602 015
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Obdarujte vase nejblizsi
darkovym poukazem DARKOVY POUKAZ

d O res t aurace K re d enc Tento poukaz, opraviiuje Jakaznika k lerpani slugeb v hodnoté
itslo ponkazun: 225
BEKREDENC 7 000 (c
. , , Vs 1L iJfET " ] 2l - R
Darujte darkovy ponkaz do nasi B Sarat . )

restaurace v hodnote 500,- / 1000, -
DARKOVA LAHEV KREDENCOVE LIKERY A MEDOVINY

Visnovka 0,51 295,-
Zdkladem je geela prirodni visiovy koncentrat. Originalnim piisobenm

vyroby dokonale zachovand hpickd chut’ visni. Pri vyrobé nejsoun pouzity

Zddné potravinové chemické pripravky.

7
5%
e

Visnovka Chilli 0,51 295,-
Zaujme neobvyklon kombinaci chuti. Zdkladem je zcela prirodni

koncentrat g visni a vyluby chilli papricek. Pri vyrobé nejsou pounzity

chemické pripravky. Likér neni dobarven.

Hruskovka 0,51 295,-
Zdkladem je Zcela piirodni hruskovy koncentrat. Origindlnim piisoben:

vyroby dokonale Zachovand typickd chut’ hrusek. Pri vyrobé nejsou pouzity

Zddné potravinové chemické pripravky.

Medovina klasik 0,51 295,-
Medovina je vyrobena 3 kvalitniho Ceskébo medu a vody, kterd prament

v okoli Janskyeh Lazni. Dloubodobé 3riani a vhodny vybér bylinnych prisad

Ji davaji harmonickon chut’. Neobsabuje Zddné konzervaini ldtky.

Medovina s pfichuti mandli 0,51 295,-
Medovina je vyrobena 3 kvalitniho ceskébo medu a vody, ktera prament v

okoli Janskych Lazni. Diouhodobé grani a vhodny vybér bylinnych prisad

7 mandlovi 5)"
Ny

i davaji harmonickon chut. Neobsabuje Fidné konzgervacni litky.

Medovina s pfichuti viSni 0,51 295,-
Medovina je vyrobena 3 kvalitnibo Ceského medu a vody, kterd prameni

v okolf Janskyeh Ldzni. Dlouhodobé zrani a vhodny vybér bylinnych

a ovocnych prisad ji davaji harmonickou chut'. Neobsabuje Zddné

konzervacni latky.
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PIVNI A VINNE KREDENCOVKY

Suplikovy mls s &erstvym chlebem — nakladané syry v Plzefiském

pivu
(balkdnsky syr, niva, hermelin, romadiir, pivo, olej, berani rob, grilovand
paprika, Cesnek, cibulka)

Domaci skvarkova pomazanka s cibulkou, Cerstvy chléb

Cerstvé smaZené bramborové chipsy s domaci tatarkou

PREDKRMY Z KREDENCE

Domaici kachni pastika s brusinkami a peCenym toastem
Lahuadkovy roastbeef s domaci tatarkou, 2 ks topinky

Carpaccio z Cervené fepy s kozim syrem, rukolovym salatkem,

slune¢nicovymi seminky a peCenym toastem

Bruschetta s rajCaty, olivovym olejem, bazalkou a parmazanem
POLEVKY Z KREDENCE

Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky a domacimi nudlemi

Losticka cesnecka s tvariZkovym toastem

Polévka dle denni nabidky

Informace o alergenech na vyZaddni u obsluby vegeteraidnské

75,-

59,-

53,-

85,-
99,-

95,-

79, -

39,-

39,-

39,-



HORKE KAMENY

Sestavte si steak véetné ptiloh a omacek dle svoji chuti.

Maso si pfipravujete — grilujete na rozpaleném lavovém kamenu.
Obsluha restaurace Vam rada poradi s pfipravou masa, ktera je velice
jednoducha a spolecensky zabavna. Soucasti horkych kamenu jsou
tfi studené omacky — pepfovka, rokférovy dip a barbecue koufovka.

Pokud Vam horky kamen pfi pfipravé masa vychladne,

radi Vam ho vyménime.

V pripadé¢, ze si nechcete vychutnat pfipravu steakt na horkém

kamenu, muzete si nechat pfipravit steak nasim kuchatem.
Sestaveni steaku, omacky, teplé zeleniny a pfilohy je pouze na Vasi chuti.




PROPECENI HOVEZICH STEAKU

Stupné propeceni steaku jsou pouze orientacni,

zaleZi na druhu a velikosti hovéziho masa.

BLUE (Modry krvavy)

Doba ptipravy
1-2 minuty z kazdé strany

MEDIUM RARE
(Stfedné krvavy)

Doba ptipravy
3-4 minuty z kazdé strany

MEDIUM WELL

Doba ptipravy
5-6 minuty z kazdé strany

RARE (Krvavy)

Doba ptipravy
2-3 minuty z kazdé strany

MEDIUM

Doba ptipravy
4-5 minuty z kazdé strany

WELL DONE

Doba pfipravy
6-7 minuty z kazdé strany
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Diamond spicka z plece
V)
e

Chuck Tender US

Rump steak z kvétové spicky

AN

Flap meat (vyssi pupek)

STEAKY

na horkych kamenech

nebo z nasi kuchyné

Ball TIP Spicka z ofechu
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g%f @ STEAKY Z HOVEZIHO MASA

200g 300g Diamond (Spicka z plece) IRSKO 170,- 239,-
200g 300g Flap meat (vyssi pupek) AUSTRALIE 170,- 239,-
200g 300g Ball TIP (Spicka z ofechu) USA 170,- 239,-
200g 300g Chuck Tender (kulata plec) USA 170,- 239,-
200g 300g Rump steak (kvétova Spicka) USA 195,- 275,-

STEAKY Z DRUBEZIHO MASA

200g Kufeci prsa 119,-
200g Kachni prsa (FRANCIE) 195,-

STEAKY Z VEPROVEHO MASA

200g Vepfova panenka 135,-
200g Veprovy steak z plemene Duroc (USA) 149,-
(plemieno vyslechténych cervenych prasat 3 oblasti

New Jersey a New York)

Informace o alergenech na vyzaddani u obsinby



& @  MIXGRILY PRO 1 NEBO 2 OSOBY

MIX GRIL -1-

150g
150g
150g

MIX GRIL -2-

150g
150g
150g

MIX GRIL -3-

150g
150g
150g

MIX GRIL -4-

150g
150g
150g

MIX GRIL -5-

150g
150g
150g

Chuck Tender (kulata plec) USA
Kufeci prsa
Vepiova panenka

Flap meat (vyssi pupek) AUSTRALIE
Kufeci prsa
Veprovy steak z plemene Duroc (USA)

Diamond ($picka z plece) IRSKO
Kachni prsa (Francie)
Vepifova panenka

Ball TIP ($picka z ofechu) USA
Diamond (Spicka z plece) IRSKO
Chuck Tender (kulata plec) USA

Rump steak (kvétova Spicka) USA
Kachni prsa (Francie)
Veprovy steak z plemene Duroc (USA)

Informace o alergenech na vyzaddani u obsiuhy

295,-

309,-

339,-

339,

359,-



Cesnekové maslo
Chilli kofenéné maslo

Bylinkové maslo

CHUTNEY

Chutney z pecené Cervené cibule
(doporucujeme k hovézimu a veprovému masn)
Pomerancové chutney

(doporucujeme k driibeZimn masu)

STEAKOVE TEPLE OMACKY

Houbova

Peprova

Rokfoérova

Cesnekova s bylinkami
Svestkova pernikova

Rajcatova s chilli

STEAKOVE STUDENE OMACKY

Domaci tatarka
Pepiovka
Rokférovy dip
Barbecue
Hoficice

Kecup

Informace o alergenech na vyZaddani u obsluby

15,-
15,-
15,-

38,-

38,-

30,-
30,-
30,-
30,-
30,-
30,-

22.-
22.-
22.-
22.-
22.-
22.-



E%; @ TEPLA ZELENINA

200g

150g
150g
150g

200g

200g

200g

200g

150g

4 ks

1 ks

2 ks

Grilovana zelenina

(cuketa, Zampiony, mrkey, paprika, lilek, cibule)
Restované Zampionové kloboucky
Fazolové lusky se slaninou

BBQ fazole

(Cervené fazole s barbecue omdiikon)

@ PRILOHY

Pecené mini brambirky ve slupce s cibulkou a cesnekem

Pecené mini brambirky ve slupce s pazitkovym dipem

Vafené brambiirky s petrZelkou

Gratinované brambory se smetanou

Farmafiské hranolky

Bramboracky

Rozpecena bylinkova bageta

Topinka s cesnekem i

Pecivo v koSicku

Peceny toast

s

LU |

Informace o alergenech na vyzadani u obx/u@;

55,-
45, -

45, -
45, -

40,-
40,-
40,-
40,-
40,-
40,-
30,-
20,-
10,-

10,-



1ks

200g

400g

150g

KLASIKA Z KREDENCE

ZLdména priloh moznd

Veprova Zebirka s koufovou Pilsner omackou,

farmarské hranolky

Pecené veprové koleno na erném pivu, nakladana paprika

s kysanym zelim a feferony, hoicice, kfen, chleba

Vokyho hovézi gulasek se Spekovym knedlickem, zdobeny

cibulkou a majonézou

Barbecue kufeci kfidélka, rokférovy dip, fapikaty celer,

rozpecena bylinkova bageta
TATARAK z hovéziho masa, 4 ks topinek ( wichany/ nemichany )

Smazeny kufeci fizek, vafené bramburky s petrZelkou, citron,

okurka

SENDVICE Z KREDENCE

,SKVELY SENDVIC PRO PANY¥
Ciabatta s pldtky hoveziho steakn, ledar syr, Cervend cibulka, ledovy saldt, rajce,

peprovy dip

,SKVELY SENDVIC PRO DAMY*
Ciabatta s grilovanym kutecim masem, mozzarella, rajée, ledovy salat, domaci

majonéza

Informace o alergenech na vyZaddani u obsluby

195,-

196, -

149, -

149,-

150, -

159,-

145,-

145,-




SPECIALITY Z KREDENCE

ZLdména priloh moznd

150g  Kufeci steak s mozzarellou a bazalkovym pestem, grilovana 159,-

rajcatka, vafené brambiirky s petrZelkou

200g Vepiova panenka Spikovana Svestkami a slaninou, Svestkova 169,-

omacka s pernikem, farmaiské hranolky

200g Vepfovy steak z plemene Duroc s bylinkovym maslem, fazolové 198,-

lusky se slaninou, pecené mini bramburky ve slupce

200g Hovézi Chuck Tender plnény listovym Spenatem, grilovany 219,-
kozi syr, gratinované brambory se smetanou

200g Filetovana kachni prsa na tymianu s chutney z peCené Cervené 249,-

cibule, gratinované brambory se smetanou

BEZMASE POKRMY Z KREDENCE

ZLdména priloh moznd

SmaZeny hermelin v sezamové krusté, farmaiské hranolky, 136,-
brusinkovy dip
200g Peceny lilek s rajcatovym ragt a balkanskym syrem, vafené 125,-

brambtirky s petrZelkou

200g Zampionova omeleta se syrem &edar a rajéatky, vafené 115,-
brambtrky s paZitkovym dipem

Informace o alergenech na vyZaddani u obsluby vegeteraianské



VELKE SALATY Z KREDENCE

Caesar salat s kufecim masem, parmazanem a peCenymi

krutony

Michany zeleninovy salat s grilovanym filetovanym hovézim

masem a bylinkovym dipem

Caprese salat s mozzarellou, rajcaty a bazalkovym pestem

Michany zeleninovy salat s kozim syrem, medem

a vlasskymi ofechy
MALE SALATY Z KREDENCE
Sopsky salat s balkanskym syrem
Michany zeleninovy salat
MOUCNIKY Z KREDENCE
Domaci kolac¢ ke kavicce dle denni nabidky
Vanilkova zmrzlina s horkymi malinami

Vanilkova zmrzlinova koule obalena mandlemi,

zalita horkou mléénou ¢okoladou

Cokoladové suflé s horkymi malinami
Créme Brulée s vanilkou, levanduli a karamelem

Macerované Svestky s vlasskymi ofechy v rumu a visfiové

medoviné, cokoladové fondue

Informace o alergenech na vyzaddni u obsluby vegeteraidanské

149,

149, -

119,-

145,-

59,-

58,-

69,-

89,-

59, -
79, -

92,-



SEZNAM ALERGENU

publikovany ve smérnici 2000/89 ES od 13.12.2014 smérnici 1169/2011 EU
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OBILOVINY OBSAHUJICI LEPEK IR

psenice, Zito, jeCmen, oves, $palda, kamut nebo jejich hybridni odridy a vyrobky z nichA 27;:{

KORYSI

a vyrobky z nich

VEJCE

a vyrobky z nich

RYBY

a vyrobky z nich

PODZEMNICE OLEJNA (ARASIDY)

a vyrobky z nich

SOJOVE BOBY (SOJA) -

a vyrobky z nich = M?;r '.7
B4 FreT..c7524

MLEKO f‘ 1 - JJI))\, P

a vyrobky z nich

SKORAPKOVE PLODY

mandle, liskové ofechy, vla§ské ofechy, keSu ofechy, pekanové ofechy,para ofechy, pistacie,
makadamie a vyrobky z nich

CELER

a vyrobky z néj

HORCICE

a vyrobky z ni i

SEZAMOVA SEMENA (SEZAM)

a vyrobky z nich

OXID SIRICITY A SIRICITANY

v koncentracich vys§sich 10 mg, ml/kg, I, vyjadfeno SO2

VLCi BOB (LUPINA)
a vyrobky z néj
MEKKYSI

a vyrobky z nich




